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Prix nets 

 

        

Terrine de saumon mi-fumé sauce cocktail 

6 huîtres de Saint-Vaast N°4 

Feuilleté de chèvre et tomates confites 

****** 
Emincé de bœuf poêlé aux petits légumes   

Aile de raie au chorizo 

Brochette d’agneau poêlée aux herbes 
****** 

Fromages 
****** 

Coque meringuée aux fruits rouges 

Assiette de desserts sucrés    

Assortiment de sorbets 

****** 

Formules entrée+plat ou plat + dessert 18 euros 

Menu complet 24, 80 euros 
 

 


